Pasta in Tomaten-Paprika-Sofe

Zutaten fiir 2 Personen:

- 200g Tomatenpesto/-sugo

- 1 rote Paprika

- 1 Knoblauchzehe

- 100g Frischkése

- 250g Pasta (z.B.Makkaroni)

- 250g Morzarellabéllchen

- 10g Basilikum

- 1TL (gestrichen) Gemiisebriihpulver
- Ol, Wasser, Salz, Pfeffer

1) Pasta in gesalzenem Wasser gemil3 Anleitung garen.

2)Wihrenddessen Knoblauch abziehen und grob hacken, Paprika entkernen und in 3cm grof3e
Wiirfel schneiden.

3) Im groBen Topf Ol bei mittlerer Hitze erwiirmen, Knoblauch und Paprikastiicke 5-8min
anbraten bis die Paprikawlirfel weich sind.

4) Dann mit 50-75ml Wasser sowie Tomatenpesto abléschen und Gemiisebrithpulver
dazugeben. Weitere 4-6min kocheln lassen.

5) Nach der Kochzeit So3e vom Herd nehmen und Frischkdse unterrithren. Mit dem
Piirierstab vorsichtig zu einer cremigen Sof3e verarbeiten und mit salz mund Pfeffer
abschmecken. Basilikumblitter fein hacken.

6) Die fertige Pasta zur Sof3e in den Topf geben und vermengen. Pasta anschlieend auf den
Tellern anrichten und mit Morzarellabéllchen sowie Basilikum toppen.



