Kohlrabi-Walnuss-Rosti mit Radieschensalat

Zutaten fiir 2 Personen:

- 50¢g Pfliicksalat o.d.
- 1 Kohlrabi

- 1 grofie Kartoffel

- I Friihlingszwiebel

- 10g Petersilie/Thymian

- 40g geraspelten Hartkdse
- 125 g Kirschtomaten

- 150g Schmand

- 25g Weizenmehl

- 100g Radieschen

- 20g Walniisse

- Salz, Pfeffer, Paprika

- Olivendol, Weiiweinessig

Zubereitung :

1) Kohlrabi und Kartoffel schdlen, in eine grofse Schiissel grob reiben, salzen und dann
ca. 10min stehen lassen.

2) Friihlingszwiebeln in feine Rollchen schneiden. Blitter von Petersilie und Thymian getrennt
voneinander fein hacken. Radieschen in diinne Scheiben schneiden, Kirschtomaten halbieren,
Walniisse fein hacken.

3) Kohlrabi- und Kartoffelraspel nach 10min in ein Sieb geben, einmal abspiilen und gut ausdriicken.
Masse zuriick in die Schiissel geben und 1EL Schmand, Walniisse, Friihlingszwiebel, Petersilie,

1 TL Paprika und die Hdlfte vom Hartkdse untermischen. Dann mit Salz und Pfeffer wiirzen.

4) In einer zweiten grofsen Schiissel 1 EL Schmand, 1 EL Olivendl, 1 EL Essig, Salz und Pfeffer verriihren.

Pfliicksalat kleiner zupfen, mit Kirschtomaten und Radieschen untermischen.

In einer kleinen Schiissel restlichen Schmand, mit Thymian, Salz und Pfeffer verriihren.

5) In einer grofien Pfanne 1 EL Ol erhitzen und den Réstiteig portionsweise (8Stck.) braten,

Jjeden Rostitaler ca. 2-3min je Seite.

6) Salat auf Tellern verteilen und mit restlichem Hartkdse bestreuen. Rosti daneben anrichten

und mit Thymian-Schmand geniefSen.




