Schupfnudeln mit Nuss-Petersilien-Pesto (vegetarisch)

Zutaten fiir 2 Personen:

- 400g Schupfnudeln

- 250g Kirschtomaten

- 50g Blattspinat (gern Babyspinat)
- 1 Zwiebel

- 1 Knoblauchzehe

- 10g Petersilie

- 20g Krauterbutter

- 49 (ca.1 gestr.TL) Gemusebriihe
- 40g geriebener Hartkase

- 20g gehackte Niisse (z.B. Haselnlisse o. Walniisse)
- Salz, Pfeffer, Muskat

- Ol, Butter, Wasser

Zubereitung :

1) Zwiebeln und Knoblauch abziehen und fein hacken. Tomaten waschen und halbieren. Petersilie gut waschen und mit Stielen grob hacken.
2) In einer groRen Pfanne 1EL Ol und 1TL Butter bei mittlerer Hitze erwarmen, Schupfnudeln, Zwiebeln und Knoblauch hinein geben und

ca. 4-5min unter Rihren anbraten bis die Schupfnudeln leicht braun sind.

3) Wahrenddessen in einem hohen Rihrgefal Petersilie, Halfte vom Hartkase, Halfte der gehackten Nisse, mindestens 50ml Wasser und

3 EL Olivendl mit Hilfe eines Purierstabs zu einem Pesto purieren. Mit Salz und Pfeffer wirzen.

4) Kirschtomaten, Blattspinat, Pesto, Krauterbutter, GemUsebrihe und 1 Messerspitze Muskat in die Pfanne zu den Schupfnudeln geben und
1-2min erhitzen. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

5) Schupfnudelpfanne auf den Tellern anrichten und mit den restlichen NUssen und dem restlichen Hartkase bestreuen..







